
ГЛЮКОЗООКСИДАЗА 

Препарат ферментный Глюкозооксидаза
(Glucose oxidase)

Катализирует окисление глюкозы с образова-
нием перекиси водорода и глюконовой кислоты

ГЛЮКОЗООКСИДАЗА - сухой ферментный 
препарат, получен в результате культивирования 
селекционированного штамма гриба Aspergillus 
sp. с последующей очисткой и концентрирова-
нием.

ГМО статус
Препарат получен путем культивирования выделенного направленной селекцией 
природного штамма микроорганизмов без применения технологий генной инженерии.

Дозировка
Зависит от перерабатываемого сырья и технологических параметров процесса. 

Активность
5 000 ед/г

Упаковка
1 кг, 5 кг - пакет zip-lock
20 кг - бумажный мешок

Срок хранения
12 месяцев 

Условия хранения
хранить при температуре
от -25 °С до 25 °С 

pH
5,0-6,0 - оптимум
3,5-7,5 - раб. диапазон

Температура
20-65 °С  - оптимум
20-65 °С - раб. область

• Удаляет глюкозу из пищевых продуктов
• Вызывает окисление сульфгидрильных
  групп в клейковине



Применение
• добавка в продукты питания и напитки;
• производство низкоалкогольного вина;
• удаление глюкозы из сухого яичного порошка;
• улучшения цвета, запаха и срока хранения пищевого материала;
• удаление кислорода из фруктовых соков, консервированных напитков, майонезов, чтобы предотвратить 
прогорклость;
• ингредиент для зубной пасты;
• консервант для упакованных продуктов;
• хлебопечение (как эффективный окислитель для производства хлеба с улучшенной текстурой и увеличение 
объема);
• поглотитель кислорода;
• биологическое отбеливание;
• производство глюконовой кислоты;
• датчик глюкозы / глюкозные электроды.

ГЛЮКОЗООКСИДАЗА 
Характеристика препарата
Рисунок 1 показывает влияние pH на активность Глюкозооксидазы.

рис. 2 Зависимость Глюкозооксидазы от pH
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рис. 1 Зависимость Глюкозооксидазы от t°С


